Berufsbildende Schulen Il Stade %}3

Stade

Berufsschule

Fachkraft Kuche

Berufsaussichten

Weiterbildungsmoglichkeiten

Sehr gut!

In der Gastronomie werden deutschlandweit gerade viele
Arbeitskrafte benotigt.

Auch im internationalen Ausland ist der Beruf sehr nachgefragt.

Betriebliche Karriere als Schichtleitung oder Restaurantleitung

Priifung zum Koch/zur Kdchin auch spater noch moglich

Berufshildende Schulen Il
Gluckstadter Str. 17
21682 Stade

Geprifter Didtkoch/ gepriifte Didtkochin
Kuchenmeister:in

Fachwirt:in im Gastgewerbe 04141 - 49 23 00

dafiir / verwaltung.gl@bbs3stade.de

www.bbs3stade.de




Berufsbild

e Eine Fachkraft Kiiche arbeitet
hauptsachlich in der Kiiche

e Arbeitsorte sind Restaurants, Hotels,
Cafés, Kantinen, Mensen, Catering-
Firmen, Krankenhauser, Pflege- und
Wohneinrichtungen

e Verarbeitung von Lebensmitteln und
Zubereitung von Speisen

Tatigkeiten z.B.

e Zubereitung von Speisen

e Anrichten von Speisen

e Verarbeitung von Lebensmitteln
e Waren annehmen, Waren lagern
e Service

e Teamarbeit
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Voraussetzungen

e Handwerkliches Geschick

Es wird eine Ausbildungsvergiitung

Organisation
Erstes Ausbildungsjahr:
e 3 Tage pro Woche Betrieb

e 2Tage pro Woche Berufsschule
(montags/dienstags)

Zweites Ausbildungsjahr:

e 4 Tage pro Woche Betrieb

e 1Tag pro Woche Berufsschule (montags)

Priifung und Abschluss

Zwischenpriifung nach 12 Monaten

Abschlussprifung: Schriftlich,
praktisch, miindlich

Berufsabschluss: Fachkraft Kiiche

Abschluss der Berufsschule

Das erwartet dich auierdem:

Modernes Schulgebaude
Engagierte Lehrkrafte

Praxisunterricht in top
ausgestatteten Lehrkiichen

Digitale Medien

Wohnheimplatze



