AUSBILDUNG UND BETRIEBE

Die Ausbildung dauert 2 Jahre.

Im ersten Ausbildungsjahr besuchen Sie Berufsschule
3 Tage pro Woche lhren Betrieb und gehen
2 Tage pro Woche in die Berufsschule. Fachkraft Kliche

Eine Fachkraft Kiiche arbeitet
hauptséachlich in der Kiche.

« Kantinen und Mensen
« Catering bei Firmen
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« Pflege- und Wohneinrichtungen

AUFNAHMEVORAUSSETZUNGEN

Ausbildungsvertrag mit einem Hauswirtschaft
anerkannten Ausbildungsbetrieb Gesundheit - Pflege
Grune Berufe
Berufseinstieg

Stade

www.bbs3stade.de




Sie mdéchten eine Ausbildung machen, in der Sie UNTERRICHT
ein Ausbildungsgehalt bekommen?

Sie arbeiten gerne praktisch?

Sie mochten lhre Deutschkenntnisse verbessern,
bevor Sie die Karriereleiter hdher steigen?

Im Unterricht unterstiitzen Ihre Lehrkrafte Sie
und arbeiten eng mit Ihrem Ausbildungsbetrieb
Dann besuchen Sie die zusammen, so dass Sie bestmdglich auf die

Abschlussprufung vorbereitet sind.

il

Berufsschule

Fachkraft Kiiche Schwerpunkte

DAS BIETEN WIR Zubereitung von Speisen

eine Ausbildung mit sehr guten Speisen anrichten
Berufsaussichten

weniger Theorie daflir mehr Praxis
Ware annehmen und lagern

moderner Unterricht in top ausgestatteten

Lehrklchen
« tolle Weiterbildungsmaoglichkeiten Service
- Kéchin oder Koch
- Diatkéchin oder Diatkoch
- Klichenmeister:in Hygiene

- Fachwirt:in im Gastgewerbe
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