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Fachschule Hauswirtschaft – Management im Versorgungsbetrieb –

> Das erwerben Sie – Abschlüsse

Nach Jahr 1
Staatlich geprüfte/r Wirtschafter/in

Nach Jahr 2
Staatlich geprüfte/r hauswirtschaftlicher Betriebsleiter (HBL)
Bachelor Professional in Wirtschaft
Fachhochschulreife 

Zusatzqualifikationen möglich
Ausbildereignung (nach Anerkennungszeit in Praxis)
Rehabilitationspädagogische Zusatzqualifikation (ReZa)
Hygienebeauftrage/r

> Das bringen Sie mit – Voraussetzungen

Betriebsführung Controlling, Kalkulation,
Budgetplanung, 
Personalführung, 
Warenwirtschaft

z.B. „Ich kann Dienstpläne erstellen“
„Ich habe Kosten im Betrieb unter Kontrolle 
und nutze digitale Tools dafür“
„Ich führe einen Bereich des Unternehmen und 
nutze dafür digitale Programme“
„Ich vertrete den Betrieb professionell nach 
außen – klassisch und in social Media“

Versorgungs-
management

Kostformen, Diätetik, 
Warenpräsentation, 
Verkauf, Hygiene, 
Housekeeping, 
Qualitätsmanagement, 
Nachhaltigkeit

z.B. „Ich kenne die Bedürfnisse meiner Kunden 
und kann das Angebot entsprechend planen“
„Mein Betrieb hat 5-Sterne-Bewertungen“
„In meinem Betrieb lassen sich Maßnahmen 
zur Einsparung von Ressourcen umsetzen“

Pädagogik Ausbildung von Personal,
Personalschulung

z.B. „Ich kann Personalgespräche führen“
„Ich bilde Fachkräfte von morgen aus“

Allgemeinbildung Deutsch, Mathematik, 
Englisch

„Ich kann mich mit englischsprachigen Kunden 
austauschen“
„Fachrechnen ist für mich leicht“

> Das erwartet Sie – Inhalte & Organisation

Management in der Praxis – es findet begleitend ein Betriebspraktikum statt, in welchem 
ausgewählte Management-Aufgaben trainiert und gefestigt werden.

Vertiefung – der Besuch der Fachschule wird ergänzt durch externe Fachreferenten (z.B. 
Management-Training, Fortbildung Hygiene)  und Messebesuche (z.B. Internorga).

Distanzunterricht – ausgesuchte Themen finden auch in Distanzunterricht statt. Für die Dauer des 
Schulbesuchs ist es möglich im Wohnheim der Schule zu wohnen.

Förderung - eine Förderung des Besuchs der Fachschule ist möglich und muss bei den zuständigen 
Stellen beantragt werden.

> Sprechen Sie uns an - Kontaktdaten

Sekundarabschluss I – Realschulabschluss

Abgeschlossene Berufsausbildung 
(Hotel-, Restaurantfachkraft, Koch/Köchin, Hauswirtschaft/in)

Berufsbildende Schulen III Stade

Wiesenstraße 16 / 21680 Stade
Telefon 04141 95 49 50
E-Mail verwaltung.wi@bbs3stade.de
Teamleitung Heide Kruse-Andreasson

hkruse-andreasson@bbs3stade.de


